
 

  

Associazione Nuovo Eco 88 Escursionismo 
Ci ritroviamo tutti i giovedì dalle ore 21.30 alle ore 23.00 

all’Associazione “Rondinella del Torrino” Lungarno Soderini n. 2 – Firenze 
 

SABATO A SORPRESA 
 

 

LA FIORITURA DELLA CAMELIE A PIEVE DI COMPITO 
 

 

Sabato 21 Marzo 2026 
 

Ritrovo: ore 8.15 UCI Cinema – Via del Cavallaccio - Firenze. 

Partenza: ore 8.30 

Percorso in auto: Firenze – autostrada Fi-Mare uscita Capannori – Pieve di Compito (km 75) 

Arrivo in località Frantoio Compitese: ore 10.00 – Troveremo un bus navetta che ci condurrà a 

Pieve di Compito 
 

Ingresso ore 10.00/10.30 alla “Mostra delle Antiche Camelie della Lucchesia in fioritura” 

Costo biglietto ingresso euro 10.00 che comprende: 

- il servizio di guida ambientale al Camellietum (della durata di 45 minuti) con partenza 

dall’ingresso di Via del Cantiere dalle ore 10.00 ogni mezz’ora 

- la visita al Giardino di Villa Orsi 

- la visita al Giardino di Villa Borrini 

- la visita alla Chiusa Borrini, dove è presente la prima coltivazione italiana di tè (Camelia 

Sinensis) 
 

Durata visita mostra: circa 2½/ ore 

Difficoltà tecnica T: è una visita all’interno di parchi e giardini. 
 

Finita la visita andremo a pranzo in un ristorante della zona. 

Ingresso al Ristorante: ore 13.00 

Costo pranzo: euro 25 così composto: 

Pappa al pomodoro 

- Matuffi al ragù del contadino (polenta con ragù a base di sedano carota cipolla, pancetta, salsiccia 

e pomodoro) 

- Arista con verdure saltate in padella e purè 

- Buccellato di Lucca con Vin Santo 

- Vino in caraffa della fattoria Valle del Sole 

- Acqua del compitese - Coperto 
 

Segnalare eventuali esigenze alimentari (purtroppo non sono attrezzati per ciliaci). 
 

L'ESCURSIONE E' RISERVATA AGLI ISCRITTI 2025 AL GRUPPO NUOVO ECO 88 

ESCURSIONISMO E FIE 
 

Attrezzatura consigliata: Attrezzatura: non sono necessari scarponi da trekking ma occorre 

comunque calzare scarpe comode con suola scolpita tipo Vibram, bastoncini se d'abitudine, 

protezioni per freddo e pioggia. 

Per informazioni: Massimo Maestrini 328 5863105 


